Speiseplan vom 18. Februar bis 24. Februar 2019

Marmeladen, Tee, Kaffee, Saft, Milch...

Tag Hauptgericht Vegetarisch Dessert
Monta BIO-Hiihnerfrikassee Frikassee von BIO-Eiern
18 F bg mit Spargel, Erbsen und | mit Spargel, Erbsen und Dessert
8. ke BIO-Basmatireis BIO-Basmatireis
. BIO-Pasta BIO Pasta mit
Diensta
;t bg mit Bolognese und vegetarischer Bolognese Dessert
I9. Fe Grana Padano und Grana Padano
Mittwoch Schnitzel mit Champig- Veget. Schnitzel mit
0. Feb nonrahmsofSe, Gemiise ChampignonrahmsofSe, Dessert
20. Fe und Kroketten Gemiise und Kroketten
Putengyros mit Tzaiziki, Gemiisegyros mit
Donnersta
21 Feb 8 Krautsalat und Tzaiziki, Krautsalat Dessert
- e Paprikareis und Paprikareis
Freita WeifSkohleintopf mit WeifSkohleintopf
29 F lg Rindfleisch - vegetarisch - Dessert
- e und Kartoffeln mit Kartoffeln
Samsta Lammrollbraten mit | Griinkernbraten mit SofSe,
23 R bg SofSe, griinen Bohnen und |  griinen Bohnen und Dessert
- e Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln
Sonnta Friihstiicksbuffet um 11.00: Brotchen, Croissants, Brot, Obstsalat,
24 F bg Kiseplatte, Wurstplatte , Riihrei, Miisli, Salate, Kuchenplatte, frisches Obst,
. re
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